
 
QUADRO DE PONTUAÇÃO PARA ANÁLISE DE CURRÍCULO DE CANDIDATOS 

AO CURSO DE DOUTORADO DO PPGCTA 
 

NOME DO CANDITATO: _______________________________________________ 
 
OS DOCUMENTOS COMPROVATÓRIOS (ÚLTIMOS 5 ANOS) DEVERÃO ESTAR 
ORGANIZADOS NA ORDEM APRESENTADA PELA PLANILHA DE PONTUAÇÃO  
 
O candidato deve trazer a planilha preenchida, uma cópia impressa do currículo da 
Plataforma Lattes com os comprovantes originais no momento da inscrição do processo 
seletivo. 
 

  

 

DOCUMENTO COMPROBATÓRIO (TIPO/ DESCRIÇÃO) 

PÁGINA DO ITEM 
REFERENTE A ESTE 

DOCUMENTO NO 
CURRÍCULO LATTES. 

1. Exemplo:  
Certificado: Participação no Simpósio Latino Americano em Ciência e Tecnologia 
de Alimentos 
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Local e data  Assinatura do candidato 
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SERVIÇO PÚBLICO FEDERAL 
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARÁ 

INSTITUTO DE TECNOLOGIA 
PROGRAMA DE PÓS-GRADUAÇÃO EM CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

TABELA DE AVALIAÇÃO DO CURRICULUM VITAE, MODELO LATTES – PROCESSO SELETIVO AO CURSO 
STRICTO SENSU (DOUTORADO) DO PPGCTA – EDITAL Nº 02/2016 

1- PONTUAÇÃO DECORRENTE DE ATIVIDADES ACADÊMICAS 

1.1- Titulação acadêmica1  Pontos 

1.1 Curso de pós-graduação “strito sensu” concluído na área de Ciência e Tecnologia de 
Alimentos 

60 

1.2 Curso de pós-graduação “strito sensu” concluído em qualquer outra área 50 

1.3 Curso de pós-graduação “lato sensu” (Especialização) na área de inscrição 30 

1.4 Curso de pós-graduação “lato sensu” (Especialização) em qualquer outra área 15 

1.5 Curso técnico pós-médio na área de inscrição (carga horária mínima de 300 h) 10 

1.2 Curso extra-curricular (nível de graduação – máximo 20 pontos) 5/30h 

1.4- Estágio em empresas com mais de 4 meses de duração (máximo de 20 pontos) 5/estágio  

1.5- Bolsista de programa de extensão (por ano – máximo 10)  5 

1.6- Láureas científicas e acadêmicas2 (máximo de 30 pontos no total) 10 

2- PONTUAÇÃO DECORRENTE DE ATIVIDADES CIENTÍFICAS 

2.1- Produção científica (pontuação cumulativa) Pontos 

2.1.1- Publicação de livro científico na área de Ciência e Tecnologia de Alimentos (por livro com 
ISBN) 

60 

2.1.2- Publicação de livro científico em outras áreas (por livro com ISBN) 40 

2.1.3- Edição de publicação científica (por publicação) 20 

2.1.4- Publicação de capítulo(s) de livro científico (com ISBN) na área de Ciência e Tecnologia de 
Alimentos (por capítulo)  

35 

2.1.5- Publicação de capítulo(s) de livro científico (com ISBN) em outras áreas (por capítulo) 25 

2.1. 6- Artigo científico publicado ou aceito para publicação em periódico (com INSS e listado no 
Qualis Capes) de circulação internacional (por artigo)  

80 

2.1. 7- Artigo científico publicado ou aceito para publicação em periódico (com INSS e listado no 
Qualis Capes) de circulação nacional (por artigo) 

60 
 

2.1.8- Artigo científico publicado ou aceito para publicação em periódico (com INSS e listado no 
Qualis Capes) de circulação regional (por artigo)  

30 
 

2.1.9- Artigo em revistas ou jornais (por artigo – máximo 3) 5 

2.1.10- Artigo científico ou resumo estendido publicado em anais de evento internacional 15 

2.1.11- Artigo científico ou resumo estendido publicado em anais de evento nacional 10 

2.1.12- Artigo científico ou resumo estendido publicado em anais de evento regional  5 

Resumo científico publicado em anais de evento internacional 4 

Resumo científico publicado em anais de evento nacional 3 

Resumo científico publicado em anais de evento regional 2 

Relatórios técnicos finais com conteúdo técnico-científico (por relatório)  15 

2.2- Participação em eventos científicos  Pontos 

Apresentação de trabalho oral ou painel sem publicação (por apresentação)  2 

Participação em eventos sem apresentação de trabalho (por participação) 1 

2.3- Experiência em atividades de pesquisa  Pontos 

Coordenação de projeto de pesquisa (por projeto)  30 

Participação em projeto de pesquisa (por projeto) 15 

Bolsista de Iniciação Científica – PIBIC/PARD/PROINT, Convênios para realização de pesquisas 
na área da Ciência e Tecnologia de alimentos (por bolsa) 

40 

3- PONTUAÇÃO DECORRENTE DE ATIVIDADES PROFISSIONAIS 

3.1- Atividades profissionais relacionadas com a Ciência e Tecnologia de Alimentos 
(cumulativo)  

Pontos 

Atividade técnica em empresas ou prestação de serviço como autônomo (máximo 
de 25 pontos) 

5 / ano 

Cargo de chefia / coordenação (máximo 50 pontos) 10/ ano 

3.1- Atividades profissionais relacionadas com Ciência e Tecnologia de 
Alimentos(cumulativo)  

Pontos 

Membro de sociedade científica (por sociedade)  5 

Direção de órgão de classe ou de associação científica (por mandato)  5 

Cursos de formação profissional (máximo de 25 pontos no total)  5/curso 

Aprovação em concurso público (por concurso)  10 

Prêmios ou láureas recebidas2 (máximo de 50 pontos) 10 

3.2- Atividades profissionais específicas do magistério (cumulativo)  Pontos 

Ensino de graduação (por semestre)  10 

Ensino fundamental/médio (por ano) 5 

Ensino em curso de extensão (por disciplina com carga horária mínima de 15 h) 5 

Monitoria (por semestre) 5 

Orientação de estudantes (TCC ou IC) (por aluno / por ano de orientação)  15 

Participação em bancas examinadoras (por participação) 5 

1 Pontuação não cumulativa: só será pontuado um curso de cada tipo listado na tabela 
2 Aproveitamento ou não e pontuação por láurea a critério da Comissão de Avaliação. 
Obs. Só serão pontuados os itens em que tiverem comprovação no currículo. 
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